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基督教醫療財
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區職業傷病
法律、經濟
多加利用

診地點：彰基

點服務： 每週
     勞保

務電話：(04
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心網址：ww

醫院 

財團法人彰化基

人秀傳紀念醫院
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人埔里基督教醫

財團法人雲林基

團法人大林慈濟

院 

勞保局於
自 7 月起

腕隧道

病防治中心
濟及勞保申
「中區職業
基教學研究

週一、二、
保局至彰基

4)7238595
:00-12:00 

ww2.cch.o

基督教醫院

院 

醫院 

基督教醫院

濟醫院 

於彰基總院大
起~職業傷病

道症候群+

，主要任務
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傷病防治中

究大樓 6 樓職
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轉 4131、
; 14:00-17
rg.tw/D91

醫

湯

李
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孫
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郭

賴

葉

朱

李

簡

大廳駐點提
病防治中心

+輔具應

務為提供職災
服務。 
中心」的各
職業病門診

-12:30 (彰基
二 14:00-15

4132  
7:30 
1011      
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醫師 

湯豐誠 週一

李育慶 週一

陳琬青 週二

孫嘉成 週三

廖曜磐 週二

張常勝 週二

郭真一 週三

賴育民 週一

葉昌明 週二

朱柏青 週二

李念偉 週三

簡玉雯 週一

提供民眾諮詢
於彰基總院

應用 

災患者更周

各項服務。
診 
基總院一樓

5:00(彰基總

   掃

化基督教醫院

一、週二、三

一上午、週四

二上午 (職場母

三晚間 

二上午、週四

二上午、週三

三下午 

一上午  (第一

二上午 

二、三上午 

三上午、週四

一上午  

詢服務 
院大廳駐點

周全的照護，

樓轉介服務中

總院一樓轉

描 QRcode

院 中區職業

門診時間 

三下午 

四下午 

母性健康諮詢門

四下午 

三上午 

一.三週) 

四、五上午 

點為您服務 

，包含診治

中心旁) 
轉介服務中心

e 快速登入

業傷病防治

診) 

、鑑定、

心旁) 

入網站喔! 

治中心 編製
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